关于部分检验项目的说明
 
生产环节
（一）饮料
1.不合格项目
（1）铜绿假单胞菌
铜绿假单胞菌是一种常见的革兰氏阴性条件致病菌，广泛分布于水、土壤、空气及物体表面等自然环境中，对外界环境的抵抗力较强，是衡量饮用水卫生状况的重要指示菌。饮用水中检出铜绿假单胞菌，往往提示水源或生产环节存在卫生缺陷，可能伴随其他致病菌污染的风险。免疫力较低的人群饮用后，可能引起急性肠道不适等症状，严重时还可能引发皮肤、耳部等部位的感染。包装饮用水中检出铜绿假单胞菌，可能是水源水防护不严受到污染，也可能是生产过程中过滤、消毒等杀菌工艺控制不到位，或者输水管路、灌装设备、包装材料清洗消毒不彻底所致。
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（一）食用农产品
1.不合格项目
（1）噻虫胺
噻虫胺是一种新烟碱类广谱杀虫剂，具有触杀、胃毒和内吸作用，主要用于防治蚜虫、飞虱、蓟马等刺吸式口器害虫。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。食用农产品中噻虫胺超标的主要原因可能是蔬菜种植过程中为控制虫害超量使用农药，或未遵守采收安全间隔期。
（2）噻虫嗪
噻虫嗪与噻虫胺同属新烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀及内吸作用，主要用于防治蚜虫、飞虱等刺吸式口器害虫，在植物体内可代谢转化为噻虫胺。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康可能有一定影响。食用农产品中噻虫嗪超标的主要原因可能是蔬菜种植过程中为控制虫害超量使用农药，或未遵守采收安全间隔期。

